
PANNA COTTA mit warmen Waldbeeren  12.50

TARTE AUX POMMES CHAUDE ca. 15 Min. 13.50
mit Vanilleglace  16.50

OEUF AU LAIT CARAMELISÉ  9.50

MOUSSE AU CHOCOLAT  12.50
mit Crème Gruyère  13.50

CRÈME BRULÉE (CATALANE)  12.50

SGROPPINO Mangosorbet, Vodka & Prosecco  11.50

COUPE BAILEYS Baileys-Ice Cream mit Baileys 12.50

SORBET CITRON mit Vodka  12.50

SORBET PRUNE mit Vieille Prune  12.50

OMELETTE SOUFFLÉE ab 2 Personen, nature 13.50
mit Cognac/Grand Marnier  15.50

TARTE AUX CITRONS  10.50

PLATEAU DE FROMAGES  18.50
kleine Portion  13.50

IRISH COFFEE  10.50

FÉDÉRAL COFFEE  10.50

GIOLITO – DIE EXKLUSIVE ITALIENISCHE GLACE
Vanille, Chocolat, Stracciatella, Yogurt fruit de fôret, Pistache,  
Citron Sorbet, Myrtille Sorbet, Mango Sorbet 
Coupe mit 1 Kugel  4.50
Coupe mit 2 Kugeln  7.50
Coupe mit 3 Kugeln  10.50
Rahmzuschlag  1.–

DESSERT

Alle Preise in CHF inkl. 8% MwSt.



 Jg. 1dl

LES BLANCS   
VULLY «Domaine J.-D.Chervet» 2015 5.70 
ST.SAPHORIN «Domaine de Faverges» 2015  6.90
DÉZALEY «Marsens de la Tour», Dubois 2015 8.60
YVORNE «Chant des Resses», Ass.Viticole  2015 8.20
PETITE ARVINE «Grand Métral», Provins 2015 7.70
BIANCO DI MERLOT «Terre Alte», F.Gialdi 2015 7.20
PINOT GRIGIO «Alois Lageder», Alto Adige  2015 7.40
ROERO ARNEIS «Malvirà», Canale 2015 7.90
CHARDONNAY «Louis Latour», Ardèche 2015 6.90

LES ROSÉS

OEIL DE PERDRIX «Château d’Auvernier» 2015 7.60
AUTAN ROSÉ «Aureto-Ventoux», Andy Rihs 2015 7.60
 
LES ROUGES

JENINSER «Blauburgunder», Jürg Obrecht 2014 6.20
PINOT NOIR Gérald Clavien 2014 7.90
MERLOT DEL TICINO «Biasca Premium», F.Gialdi  2014 7.90
BROUILLY «Domaine de Mondenet» 2014 6.90
CHÂTEAU DE GIRONVILLE Haut-Médoc, Cru Bourgeois 2011 8.60
FINCA ANTIGUA «Crianza», La Mancha 2011 7.60
SYRAH Bodega Norton, Argentine 2014 7.90

FLÛTE PROSECCO Valdobbiadene «Bianca Vigna»  8.50
FLÛTE CHAMPAGNE Jacquart «Brut Mosaïque»   13.–

VIN DOUX

SAUTERNES Château «Mayne du Hayot»   2007 11.50

LES VINS

Alle Preise in CHF inkl. 8% MwSt.

Mises d’0rigine
Flaschenweine im Offenausschank


